Pork Protein 85 K:
Strzat w dziesigtke!

10 zalet biatka wieprzowego Pork Protein 85 K
W porownaniu z biatkiem sojowym

Biatko wieprzowe nie jest alergenem: Soja jest alergenem, zamieniajac
biatko sojowe na zwierzece pozbywamy sie substancji alergenneg] z produktu

Wieksze wiazanie wody: Pork Protein 85 K 1: 15 , koncentrat sojowy 1:6 — 7

Dwukrotnie nizsze dawkowanie: Dzieki wiekszej sile wigzania wody
dawkowanie biatka Pork Protein 85K jest co najmniej o potowe nizsze
W porownaniu z biatkiem sojowym, przez co oszczedzamy rowniez
na powierzchni magazynowej

Produkt europejski: W/ odroznieniu od wiekszosci biatek sojowych, ktore sa
pochodzenia chinskiego, Pork Protein 85K produkowany jest w Europie
co wptywa na bezpieczenstwo dostaw tego produktu

Stabilnai atrakcyjna cena: Biatko Pork Protein 856K produkowane jest
w Europie dzieki temu jest mnigj wrazliwe na zmiane ceny w porownaniu
ze sprowadzanymi z Chin biatkami sojowymi



Pork Protein 85 K
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Biatko zwierzece wieprzowe kolagenowe
przeznaczone do sporzadzania solanek
zalewowych do produkcji kietbas srednio
| grubo rozdrobnionych, wyrobow podro-
bowych | garmazeryjnych, jak rowniez do
produktow homogenizowanych.

Brak przebarwien na przekroju: Soja -szczegolnie tania, stabgj jakosci- daje
zotte przebarwieniana przekroju wyrobu gotowego

Neutralne smakowo: biatko Pork Protein 85 K jest neutralne smakowo, czyli
nie wprowadza obcych posmakow do produktu. Biatka sojowe moga
wprowadzac niepozadany posmak do produktu i ttumic jego smak

Lepsze postrzeganie przez konsumentow: ze wzgledu na to, ze biatka
Pork Protein sa pochodzenia zwierzecego, ich dodatek do wedlin jest lepig)
odbierany przez konsumentow niz biatka sojowe, ktore sg dodatkiem
pochodzenia roslinnego

Zapobiega wyciekom w produktach pakowanych: dodatek biatka MAS-pro
Pork Protein 85 K w znaczacy sposob zapobiega pojawianiu sie wyciekow
w produktach pakowanych w Vaccum i MAP

Wyzsza wydajnosé produktow gotowych: zastosowanie biatek wieprzowych
ogranicza ubytki podczas obrobki termicznej przez co pozwala uzyskac lepsze

wydajnosci wyrobu gotowego
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